Struény ndvod k obsluze I CS
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@\ ZNACKY WHIRLPOOL L .. Pfed pouzitim spotrebice si peclivé prectéte Bezpecnostni
Z= ) Prejete-lisi ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij pokyny.
vyrobek na www.whirlpool.eu/register
POPIS VYROBKU
1. Ovladaci panel
1, 6 2. Ventilator
3. Kruhové topné téleso
(nenf vidét)
2.0 7 4. Vodici mfizky
3. (Uroven je vyznacCena na predni
8 strané trouby)
A Tall 5. Dvirka
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&&’% miigiI. 9 7. I:Iornl topné téleso / gril
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Il itk 9. Identifika¢ni Stitek
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L i N} 10. Spodni topné téleso
5.5 ... N Y
/ (nenf vidét)
POPIS OVLADACIHO PANELU
e 0 E—
O &
1 2 3 4 5 6 7
1. ON/OFF (ZAPNOUT/VYPNOUT) 3. OBLIBENE 6. DALKOVE OVLADANI
Pro zapnuti a vypnuti trouby. Pro vyvolani seznamu oblibenych  Povoleni pouziti aplikace 6 Sense
2.DOMU funkci. Live Whirlpool.
Pro rychly pfistup do hlavni 4. DISPLEJ 7. ZRUSIT
nabidky. 5.NASTROJE Zrudeni véech funkci trouby kromé
Volba z nékolika moznosti a také funkci Hodiny, Minutka a Zdmek
zména nastaveni a preferenci ovladani.

k troubé.
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PRISLUSENSTVI

ROST

Pouziti: k peceni pokrmd
nebo jako podloZka pro
nadoby, dortové formy a jiné

ODKAPAVACI PLECH

PouZiti: jako plech pro Ucely
peceni masa, ryb, zeleniny,
chlebového peciva typu

PLECH NA PECENI

Pouzit: k pecenf chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb

POSUVNE DRAZKY *

—

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti pfislusenstvi.

Jfocaccia” atd. nebo
k zachycovani uvolnujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

zaruvzdorné nadobi

* K dispozici pouze u urcitych modell

pecenych v papiloté atd.

Pocet kust a typ prislusenstvi se mlze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mazete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich
rostu, pricemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym
okrajem je oto¢ena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napt. odkapavaci nebo

pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym

zpusobem jako rost.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

+ Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici m¥izky,
nazdvihnéte je a poté lehce zatahnéte za spodni
¢ast smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici
mfiizky vyjmout.

. Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit,
nejprve je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti.
Drzte je zdvihnuté a zasunte je do vnitini ¢asti
trouby a poté posurite smérem doll do polohy pro
usazeni v dolni ¢asti.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK (JSOU-LI

U MODELU)

Z trouby odstrante bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné foélie.

Pfipevnéte horni sponu drazky k vodici mfizce a sunte
ji po celé délce az na doraz . Druhou sponu posunte
smérem doll, dokud nedosahne spravné polohy. Aby
byla vodici mfizka dobfe zajisténa, zatlate pevné
spodni ¢ast spony oproti vodici mfizce. Ujistéte se,

Ze drazkami Ize volné pohybovat. Postupujte stejné

i na druhé strané vodici mfizky v rdmci stejné vyskové

urovné.

Upozornéni: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
drovne.
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FUNKCE PECENI

&ID MANUALNI FUNKCE

RYCHLE PREDHRATI
Pro rychly pfedehfev trouby.
TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom
rostu.

GRIL

Ke grilovani steaku, kebab( a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani
topinek. K zachyceni uvolnujicich se stav pfi
grilovani masa doporucujeme pouzit odkapavaci
plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven
dospod rostu a pfidejte 500 ml pitné vody.
TURBOGRIL

K peceni velkych kust masa (kyt, rostbifd, kurat).
K zachyceni uvoliujicich se $tav doporucujeme
pouzivat odkapdvaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli Uroven dospod rostu a pfidejte 500 ml
pitné vody.

HORKY VZDUCH

Pro pfipravu rliznych druh jidel, které vyzaduji
stejnou teplotu na nékolika vySkovych drovnich
soucasné (maximalné tfech). U této funkce
nedochazi k vzdjemnému pienosu vini mezi
jednotlivymi jidly.

HORKY VZDUCH + PARA

Kombinaci vlastnosti pary s horkym vzduchem
umoznuje tato funkce dosazeni kiupavych

a zlatavych pokrmd, které zUstavaji uvnitr mékké
a $tavnaté. Pro dosazeni nejlepsich vysledkl
peceni doporucujeme uroven pary VYSOKOU pro
peceni ryb, STREDNI pro peceni masa a NIZKOU
pro chléb a dezerty.

FUNKCE COOK 4

Slouzi k sou¢asné pripravé nékolika rznych
jidel, ktera vyzaduji odliSnou teplotu peceni,

na Ctyfech drovnich. Tato funkce se pouziva

k peceni suSenek, kolacu, kulaté pizzy (i mrazené)
a k pripravé kompletniho pokrmu. Pro dosazeni
nejlepsich vysledkl se fidte pokyny v tabulce
peceni.

KONVENCNI PECENI

Slouzi k pec¢eni masa ¢i pIlnénych kolacu pouze na
jedné urovni.

SPECIALNI FUNKCE

» ROZMRAZIT
Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin.
Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni tirovné
drazek. Jidlo ponechte v pavodnim obalu, aby
se povrch pfilis nevysusil.

» UCHOVAT TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

»  KYNUTI
Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti
sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li
zachovat kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci,
pokud je trouba stale horka po dokonceni
cyklu peceni.

» POLOTOVARY
Slouzi k pfipravé polotovaru skladovanych pfi
pokojové teploté nebo v chladnicce (susenky,
praskova smés na kola¢, muffiny, téstoviny
a pecivo). Tato funkce viechny pokrmy pfipravi
rychle a Setrné. Je mozné ji pouzit také
k ohrati jiz hotovych jidel. Troubu neni nutné
predehfivat. Dbejte pokynu uvedenych na
obalu.

» MAXI VARENI

Slouzi k peceni velkych kusd masa (nad

2,5 kg). BEhem peceni maso obracejte, aby
rovhomérné zhnédlo po obou stranach.
Doporucujeme maso obcas podlit, aby se pfilis
nevysusilo.

» ECO HORKY VZDUCH

Pro peceni nadivaného masa a fizkd na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci
vzduchu je jidlo chrdnéno pfed nadmérnym
vysusenim. Je-li Usporna funkce ,EKO" aktivni,
osvétleni zdstava béhem peceni vypnuté.

P¥i pouziti cyklu ,EKO” tedy pfi optimalizaci
spotfeby energie, by se dvifka trouby neméla
otevirat, dokud se pokrm zcela nedopece.

« ZMRAZENA JIDLA

Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu
i rezim peceni pro 5 raznych kategorii hotovych
mrazenych jidel. Troubu neni tfeba predehfivat.

th

6 6" SENSE

Tato funkce umoznuje peceni viech druh jidel plné
automaticky. Abyste pouzitim této funkce dosahli
co nejlepsich vysledk, fidte se pokyny uvedenymi
v pfislusné tabulce pfiprav. Troubu nemusite
predehfivat.
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POUZIVANI DOTYKOVEHO DISPLEJE

4’ Provolbu ¢i potvrzeni:
Klepnutim na obrazovku si vyberte
pozadovanou hodnotu nebo polozku nabidky.

12:35

Ru¢ni funkce @

Funkce 6th Sense

Pro prochazeni nabidky nebo seznamu:

Jednoduse potahnéte prstem pres displej
a prochazejte polozkami nebo hodnotami.

Konven¢ni
Peceni

Tradi¢ni

Horky v Grill

< Vybrat teplotu horkého

vzduchu.
°C
O g
Nast; gu [SITNEYS DALSI ]
S

PRED PRVNIM POUZITIM

Pro potvrzeni nastaveni nebo prechod na dalsi
zobrazeni:
Klepnéte na,,NASTAVIT” nebo ,DALSI",

< Vybrat teplotu horkého vzduchu.

Pro navrat na predchozi zobrazeni:
Klepnétena < .

K PRIPRAVE POKRMU:

Pro pfipravu rGznych druh jidel,

které vyzaduji stejnou teplotu na .!‘
nékolika trovnich souc¢asné
(maximalné tfech). Tuto funkcilze

HED

PFi prvnim zapnuti spotiebice bude nutné produkt
nastavit.

Nastaveni je mozné pozdéji upravit stisknutim tlacitka «° ,
které zajisti pfistup do nabidky ,Nastroje”.

1. VOLBA JAZYKA

PFi prvnim zapnuti spotfebice je nutné nastavit jazyk
a cas.

« Potazenim prstem po obrazovce muizete prochdazet
seznamem dostupnych jazyk.

« Klepnéte na pozadovany jazyk.
Klepnutim na tlacitko € se vrétite zpét na pfedchozf
zobrazen.

2. NASTAVENI WIFI

Funkce 6™ Sense Live vam umoznuje troubu

obsluhovat vzdalené pres mobilni zafizeni. Aby bylo

mozné spotiebic¢ ovlddat dalkové, musite nejdfive

Uspésné dokoncit postup nastaveni pripojeni. Tento

postup je nutny pro registraci spotfebice a pfipojeni

k vasi domaci siti.

. Klepnutim na,NASTAVIT NYNi“ pokracujte na
nastaveni pfipojeni.

Chcete-li produkt pfipojit pozdéji, klepnéte na ,PRESKOCIT",

NASTAVENI PRIPOJENI

Abyste mohli pouzivat tuto funkci, budete potfebovat:
chytry telefon nebo tablet a bezdratovy router
pfipojeny k internetu. Pomoci chytrého zaftizeni
zkontrolujte, Ze je signal vasi domdaci bezdratové sité

v blizkosti spotiebice dostatecné silny.

Minimalni pozadavky.

Chytré zafizeni: Android s rozlisenim 1 280 x 720 (nebo
vyssim) ¢ iOoS.

V obchodé s aplikacemi naleznete informaci o kompatibilité
aplikace s jednotlivymi verzemi Android nebo iOS.
Bezdratovy router: 2,4 GHz WiFi b/g/n.

1. Stahnéte si aplikaci 6" Sense Live

Prvnim krokem k pfipojeni spotfebice je stazeni
aplikace na vase mobilni zatizeni. Aplikace 6" Sense
Live vas provede viemi kroky, které jsou zde uvedeny.
Aplikaci 6" Sense Live si mGzete stahnout z iTunes
Store nebo Google Play Store.

2. Vytvoite si ucet

Pokud jste tak jesté neucinili, vytvorte si uc¢et. Umozni
vam pfipojit spotiebice do sité, sledovat je i vzdalené
ovladat.
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3. Zaregistrujte svij spotfebic

Ridte se pokyny v aplikaci a zaregistrujte sv(ij
spotrebic. K dokonceni registracniho procesu budete
potrebovat ¢islo Smart Appliance IDentifier (SAID).
Tento jedinec¢ny kéd najdete na identifika¢nim Stitku
pripevnéném na spotiebidi.

4. Pripojeni k WiFi

Postupujte podle pokynt k nastaveni pfipojeni
pomoci skenu. Aplikace vas provede procesem
pfipojeni vaseho spotiebice k bezdratové siti u vas
doma.

Pokud vas router podporuje WPS 2.0 (nebo vyssi),
zvolte ,RUCNI” a poté klepnéte na,Nastaveni WPS":
Na bezdratovém routeru stisknéte tlacitko WPS,
abyste vytvofili pfipojeni mezi obéma zafizenimi.

V pfipadé potieby muzete produkt pfipojit i ru¢né
pomoci moznosti,Vyhledat sit”.

SAID kod se pouziva k synchronizaci vaseho chytrého zafizent
se spotfebicem.

Adresa MAC se zobrazuje pro modul WiFi.

Proces pfipojeni budete muset provést znovu, pouze
pokud dojde ke zméné nastaveni routeru (napf. ndzev
sité ¢i heslo nebo poskytovatele sité)

3. NASTAVENI DATA A CASU

Po pfipojeni trouby k vasi domdci siti dojde
k automatickému nastaveni data a ¢asu. Pfipadné
budete muset nastaveni provést ru¢né

+ Klepnutim na pfislusné ¢islice nastavte cas.

« Klepnutim na,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.
Po nastaveni ¢asu bude nutné nastavit také datum
«  Klepnutim na pfislusné islice nastavte datum.
+ Klepnutim na ,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.

Po dlouhém vypadku sité musite ¢as a datum nastavit
znovu.

4. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotfebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umozniuje
domaci sit majici hodnotu zatiZzeni vy$si nez 3 kW
(16 ampérl): Pokud ma vase domaci sit nizsi vykon,
bude tieba tuto hodnotu snizit (13 ampéra).

+ Klepnutim na hodnotu vpravo nastavte vykon.

+ Klepnutim na,OK” dokoncete prvotni nastaveni.

5. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna

se o zcela bézny jev. Pfed zapocetim vafeni tedy
doporucujeme zahtat troubu prazdnou za ucelem
odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu.

Z trouby odstrarite vdechny ochranné kartény nebo
félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené
prislusenstvi. Zahtivejte troubu na 200 °C po dobu
pfiblizné jedné hodiny.

PFi prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor vétrat.

KAZDODENNI POUZITI

1. ZVOLTE FUNKCI

+ Pro zapnuti trouby stisknéte tlacitko nebo se
dotknéte obrazovky v kterémkoli misté.

Na displeji si mizete vybrat mezi manudlnimi

funkcemi nebo funkcemi 6" Sense”.

+ Klepnéte na pozadovanou funkci a vstupte do
pfislusné nabidky.

« Posouvanim nahoru nebo dolt mUzete prochazet
seznamem.

« Pozadovanou funkci zvolte tim, Ze na ni klepnete.

2. NASTAVENI RUCNICH FUNKCI

Nastaveni mGzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,
které Ize ménit.

TEPLOTA / GRIL-UROV.VYK

« Zvolte si pozadovanou hodnotu z nabizeného
seznamu.

Pokud to dana funkce umoznuje, mizete klepnutim

na »§ spustit pfedehfev.

DOBA TRVANI

Cas peceni nemusite nastavovat, pokud chcete

peceni fidit ru¢né. V rezimu ¢asovace trouba pece po

nastavenou dobu. Na konci doby peceni se vaieni

automaticky vypne.

+ Pro nastaveni doby klepnéte na,Nastavit dobu
pfipravy”.

« Klepnutim na pfislusné ¢islice nastavte
pozadovanou dobu peceni.

. Klepnutim na,DALSI” nastaveni potvrdte.

Chcete-li béhem peceni zrusit nastavenou dobu pfipravy

a peceni ukoncit ru¢né, klepnéte na nastavenou dobu peceni

a poté zvolte ,STOP”.

3. NASTAVENI FUNKCI 6" SENSE

Funkce 6™ Sense vam umoznuje pfipravovat sirokou
Skalu pokrm ze zobrazené nabidky. Vétsinu
nastaveni peceni provadi spotiebi¢ automaticky, aby
bylo dosazeno nejlepsich vysledkd.

« Ze seznamu si vyberte recept.

Funkce se zobrazuiji podle kategorif pokrmd v nabidce ,JIDLO
SE 61 SENSE” (viz pfislusné tabulky) nebo podle receptd
v nabidce ,LIFESTYLE"

« Po volbé funkce zadejte vlastnosti pokrmu, ktery
chcete pfipravit (mnozstvi, hmotnost apod.),
abyste dosahli perfektniho vysledku.

4. NASTAVENI ODKLADU SPUSTENI/ UKONCENI

Pfred spusténim funkce mUizete odlozit ¢as peceni:

Funkce se spusti nebo ukondi v Case, ktery predem

nastavite.

- Klepnutim na,ODLOZENI" nastavte pozadovany
¢as spusténi nebo ukonceni.

« Po nastaveni pozadovaného odkladu klepnéte
na,ODLOZENY START” a doba odkladu se za¢ne
odpocitavat.
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+ Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvitka: Funkce se
spusti automaticky po uplynuti vypoctené doby.
Naprogramovani ¢asu spusténi odlozeného peceni deaktivuje

fazi predehfivanf trouby: Trouba dosahuje poZzadované vyse

teploty postupné, coZz znamena, ze doby pfipravy mohou byt

0 néco delsi, neZ je uvedeno v tabulce pro tepelnou Upravu.

« Pokud chcete funkci aktivovat ihned a zrusit
naprogramovanou dobu odkladu, klepnéte na
tlacitko ® .

5. SPUSTENI FUNKCE

« Po dokonceni nastaveni spustte funkci klepnutim
na,START"

Je-li trouba horka a funkce vyzaduje zvIastni maximalni

teplotu, na displeji se zobrazi zprava. BEhem peceni mizete

kdykoli nastaveni zménit klepnutim na hodnotu, kterou si

pfejete upravit.

+ Klepnutim na muzete kdykoli zastavit
aktivovanou funkci.

6. PREDEHREV

Pokud byla tato funkce dfive aktivovana, po jejim
spusténi se na displeji zobrazi, ze faze predehiati byla
aktivovana. Po dokon¢eni této faze zazni zvukovy signal
a displej bude indikovat dosazeni nastavené teploty.

« Otevrete dvitka.

« Vlozte jidlo do trouby.

« Pro spusténi peleni zaviete dviika a klepnéte na
,HOTOVO",

Vlozenijidla do trouby pfed dokoncenim predehfivani miize
nezadoucim zpUsobem ovlivnit konec¢ny vysledek. Otevienim
dvitek béhem predehfevu se tato faze prerusi. Cas peceni fazi
predehfati nezahrnuje.

MUzete zménit vychozi nastaveni moznosti

pfredehfivani pro funkce vareni, které vam to

umozAuji ru¢né.

«  Zvolte funkci, kterd umoznuje zvolit funkci
predehfiati ru¢né.

« Klepnutim na ikonu »f) predehrati aktivujete
nebo deaktivujete. To bude nastaveno jako
vychozi moznost.

7. PRERUSENI PECENI

Nékteré funkce 6™ Sense mohou poZadovat otoceni

jidla béhem peceni. Zazni zvukovy signal a displej

bude indikovat, co je tfeba udélat.

« Otevrete dvitka.

« Provedte ukon uvedeny na displeji.

« Pro pokracovani v peceni zaviete dvifka a klepnéte
na,HOTOVO"

Pred skoncenim peceni vas muize trouba vyzvat ke

kontrole pokrmu stejnym zplsobem. Zazni zvukovy

signal a displej bude indikovat, co je tfeba udélat.

« Zkontrolujte pokrm.

« Pro pokracovani v peleni zaviete dviika a klepnéte
na,HOTOVO".

8. KONEC PECENI

Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno. U nékterych funkci je po dokonceni

peceni mozné dodat pokrmu zlatavou barvu,

prodlouzit dobu peceni nebo ulozit funkci mezi

oblibené.

« Pro ulozeni funkce mezi oblibené klepnéte na C3 .

« Volbou ,Extra zhnédnuti” se spusti pétiminutovy
cyklus zapékani.

.+ Klepnutim na ® prodlouzite peceni.

9. OBLIBENE

Funkce Oblibené vam umozniuje ukladat nastaveni
trouby pro vase oblibené recepty.

Trouba automaticky rozpozna nejpouzivanejsi funkce. Poté, co
danou funkci nékolikrat pouzijete, vas trouba vyzve, abyste si
ji pfidali mezi své oblibené.

ULOZENI FUNKCE

Po skonéeni funkce klepnéte na (@ a uloZte si ji jako
oblibenou. Budete ji tak v budoucnu moci rychle
pouzit a se stejnym nastavenim. Displej vdm umozni
ulozit funkci az pro ctyfi oblibené pokrmy dne vcetné
snidané, obéda, svaciny a vecefre.

+ Klepnutim na ikony zvolte alespon jednu.
- Klepnéte na,OBLIBENY” a funkci ulozte.
PO ULOZENI

Chcete-li zobrazit nabidku oblibenych funkci,
stisknéte Q) : funkce budou rozdéleny podle
jednotlivych pokrmU dne a uvidite nékolik navrha.

+ Klepnéte na ikonu pokrmu pro zobrazeni
pfislusného seznamu

« Prochézejte zobrazenym seznamem.

« Klepnéte na pozadovany recept nebo funkci.

« Pecleni aktivujete klepnutim na ,START".

ZMENA NASTAVENI

Na obrazovce s oblibenymi funkcemi muzete

k jednotlivym polozkam pridavat obrazky nebo nazvy
a upravit si je tak podle svych predstav.

« Zvolte funkci, kterou chcete upravit.

« Klepnéte na,UPRAVIT"

« Zvolte vlastnost, kterou chcete upravit.

. Klepnéte na,DALSI“: Na displeji se zobrazi nové
vlastnosti.

- Klepnutim na,ULOZIT” zmény uloZite.

Na strance s oblibenymi rovnéz muizete odstrariovat
ulozené funkce:

- Klepnéte na ikonu § na dané funkci.

+ Klepnéte na,ODSTRANIT"

MUzZete téz upravit Cas, kdy se jednotlivé pokrmy
zobrazuji:

. Stisknéte & .

- Zvolte B ,Preference”.

. Zvolte ,Casy a data”.

+ Klepnéte na,Vase Casy jidel”

+ Prochazejte seznamem a klepnéte na pfislusny cas.
+ Klepnéte na pfislusny pokrm a upravte jej.

Je mozné kombinovat ¢asovy Usek pouze s pokrmem.
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10. NASTROJE

Klepnutim na & si kdykoli oteviete nabidku
.Nastroje” Tato nabidka vdam umoznuje vybér

z nékolika moznosti a téZ Upravu nastaveni nebo
preferenci pro vas produkt nebo displej.

AKTIVACE DALKOVEHO OVLADANI
Povoleni pouziti aplikace 6™ Sense Live Whirlpool.

@MINUTKA

Tuto funkci je mozné aktivovat pfi pouziti funkce peceni
nebo samostatné pro méfeni ¢asu. Po spusténi bude
minutka pokracovat v odpocitavani ¢asu nezdvisle bez
zasahovani do samotné funkce. Poté, co byl ¢asovy
spinac aktivovan, mlzete vybrat a spustit funkci.
Minutka bude nadéle odpocitavat v pravém hornim rohu
obrazovky.

Pro opétovné vyvolani nebo upravu minutky:

. Stisknéte & .

- Klepnétena @ .

Po ukonceni odpocitavani ¢asu nastaveného na ¢asovém

spinaci zazni signal a na displeji se zobrazi upozornéni.

. Klepnutim na,ODMITNOUT“ minutku zruite nebo
nastavte novou dobu odpocitavani.

« Klepnutim na,NASTAVIT NOVOU MINUTKU"
minutku znovu nastavite.

SVETLO

Slouzi k zapnuti/vypnuti svétla trouby.

@ PYROLYTICKE SAMOCISTENI

Slouzi k odstranéni necistot z peceni pomoci cyklu

s velmi vysokou teplotou. K dispozici mate tfi
samocistici cykly s rozdilnou dobou trvani: vysoky,
stfedni, nizky. Doporucujeme vam pouzivat rychlejsi
cyklus v pravidelnych intervalech a kompletni cyklus
pouze v pfipadé silného znecisténi trouby.

Béhem cyklu pyrolytického cisténi se trouby
nedotykejte.

Béhem pyrolytického ¢isténi a po skonceni cyklu
udrzujte déti a zvifata v bezpeéné vzdalenosti od
trouby (dokud neni dokonéen cyklus vétrani).

- Pred aktivaci této funkce vyjméte z trouby
veskeré prislusenstvi, véetné bocnich vodicich
miizek.V pfipadé, Ze je trouba instalovana pod
varnou deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem
samocisticiho cyklu vypnuté hordky ¢i elektrické
ploténky.

« Abyste dosahli optimalnich vysledkt ¢isténi, pred
pouzitim funkce Pyro odstrarite z vnitrku trouby
hrubé nedistoty a ocistéte vnitini dviika.

« Zvolte jeden z dostupnych cykll podle svych
potreb.

« Zvolenou funkci aktivujte klepnutim na ,START"
Trouba spusti samocistici cyklus a dvifka se
automaticky uzamknou. Na displeji se objevi
vystrazné upozornéni soucasné s odpocitavanim,
které upresnuje stav prabéhu cyklu.

I

- CS
Jakmile je cyklus dokoncen, dvitka zistanou
zamknutd, dokud se teplota uvnitf trouby nevrati na
pfijatelnou bezpecnou uroven.

Po zvoleni cyklu mizZete odloZit zacatek automatického
¢isténi. Klepnutim na ,DELAY” nastavte ¢as skonceni uvedeny
v pfislusné sekci.

Upozornénf: Pyrolyticky cyklus mzZete aktivovat rovnéz

v pfipadé, kdy je nddrZka naplnéna vodou.

-VYPOUSTENI VODY

Funkce vypousténi umoznuje vypustit vodu, aby
nezustavala v nadrzce. Za ucelem zachovani
optimalnich podminek pro provoz spotfebice
doporucujeme vypoustét vodu pokazdé, kdyz

u trouby pouzijete parni cyklus.

Po vybrani funkce ,Vypustit
vodu” provedte uvadéné
kroky: Otevrete dvifka a pod
vypoustéci trysku na spodni
strané panelu vloZte velkou
nadobu. Jakmile se spusti
vypousténi, drzte nadobu
na misté, dokud neni proces
dokon¢en. Primérna doba
odtoku vody pfi plném
naplnéni je pfiblizné tfi minuty.

V pfipadé potieby je mozné proces vypousténi
pozastavit kratkym poklepanim na napis PAUZA na
displeji (napfiklad pokud by se nadoba naplnila jiz
v pribéhu vypousténi).

Nadoba musi mit objem alespon 2 litry.

Upozornénf: Aby bylo zajisténo, Zze voda bude studend, tento
ukon neni mozné provést dfive, nez uplynou 4 hodiny od
posledniho cyklu (nebo od chvile, kdy byl spotfebic¢ pfipojen
k napajeni). Béhem této doby vyckavani se na displeji bude
zobrazovat hlaeni ,VODA JE PRILIS HORKA: POCKEJTE,
DOKUD TEPLOTA NEKLESNE".

Dulezité: Pokud vodu nebudete pravidelné vypoustét,
po nékolika dnech od posledniho doplnéni o to
pozada sam spotiebic prostfednictvim zpravy
<NUTNO VYPUSTIT>: tuto vyzvu nelze ignorovat

a v normalnim pouzivani spotfebic¢e bude mozné
pokracovat az po vypousténi vody.

« ODVAPNENI

Tato specidlni funkce, pokud se pouziva

v pravidelnych intervalech, umoznuje udrzovat
nadrzku a parni okruh v tom nejlepsim stavu.

Na displeji se zobrazi zprdva <ODVAPNENI NUTNE>,
ktera vam pfipomene, abyste tuto akci provadéli
pravidelné.

Pozadavek na odstranéni vodniho kamene se
aktivuje po urcitém poctu provedenych parnich
cykld, popfipadé po uréitém poctu provoznich
hodin parniho kotle od provedeni posledniho
odvapnovaciho cyklu (viz tabulka nize).
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Poté se objevi ZPRAVA ,ODVAPNIT
PROSIM“

Peceni v pére v délce trvani
22 hodin

Odvapnéni je doporuceno

20 cykll peceni v pare

Peceni v pafe v délce trvani 30
hodin

Dokud neprovedete
odvéapnéni, parni cyklus
nebude mozné zapnout

Postup odstranovani vodniho kamene Ize provést i kdykoli
jindy, pokud si uzivatel pfeje vycistit nadrzku a vnitfni parnf
okruh dkladnéji.

Primérnd doba trvani kompletni funkce je asi
180 minut. Po spusténi funkce postupujte podle
pokynU zobrazenych na displeji.
Upozornénf: Funkci Ize pozastavit, ale pokud ji pferusite, je
nutné opakovat cely proces odvapnéni.

» VYPOUSTENI (az 3 min)
Jakmile se na displeji objevi vyzva <UMISTETE
NADOBU POD ODTOK VODY>, za¢néte vypoustét
vodu, jak je popsano v odstavci,Vypousténi vody”.
Pokud zasobnik vodu neobsahuje, spotfebic
automaticky preskoci do KROKU 1 Z 8.
Upozornénf: Aby bylo zajisténo, Ze voda bude studeng, tento
Ukon nenf mozné provést dfive, nez uplynou 4 hodiny od
posledniho cyklu (nebo od chvile, kdy byl spotfebi¢ pfipojen
k napdjeni). Béhem této doby vyckavani se na displeji bude
zobrazovat hlageni VODA JE PRILIS HORKA: POCKEJTE,
DOKUD TEPLOTA NEKLESNE”,

Nadoba musi mit objem alespon 2 litry.

» KROK 1Z 8: ODVAPNOVANI (~ 120 MIN.)
Jakmile vas displej vyzve k pfipravé odvapriovaciho
roztoku, rozpustte 3 sacky (coz odpovida hmotnosti
75 g) specidlniho odvapnovaciho pfipravku Oven
WPRO v 1,7 litru pitné vody o pokojové teploté.

=75¢

N -

1,7 Liters

< =

Po naliti odvapnovaciho prostiedku do zasobniku
stisknéte [EEXIPpro spusténi odvapnovaciho procesu.
Odvapnovaci proces nevyzaduje vasi pfitomnost
u spotiebice. Po dokonceni jednotlivych krokd zazni
zvukovy signdl coby zpétna informace a na displeji se
objevi pokyny pro prechod na dalsi krok.

» KROK 2 Z 8: VYPOUSTENI (aZ 3 min)
Jakmile se na displeji objevi vyzva <UMISTETE
NADOBU POD ODTOK VODY>, za¢néte vypoustét vodu,
jak je popsano v odstavci ,Vypousténi vody”.

» KROK 3 Z 8: PROPLACHOVANI (~ 20 min)
Pro vycisténi nadrzky a parniho okruhu je nutné
provést proplach.

Jakmile se na displeji zobrazi vyzva <NAPLNTE
NADRZ>, nalejte prosim vodu do zasobniku, dokud
se na displeji neobjevi hlaseni,PIna nddrz” a nasledné
stisknéte pro zahajeni prvniho proplachu.
KROK 4 Z 8: VYPOUSTENI (az 3 min)

» KROK 5 Z 8: PROPLACHOVANI (~ 20 MIN)
KROK 6 Z 8: VYPOUSTENI (az 3 min)
» KROK 7 Z 8: PROPLACHOVANI (~ 20 MIN)

» KROK 8 Z 8: VYPOUSTENI (az 3 min)
Po poslednim proplachnuti stisknéte [, ¢imz se
proces odvapnéni dokonci.
Po dokonceni procesu odvapnéni bude mozné
pouzivat vSechny parni funkce.

¥

Odvapnovaci prostredek *WPRO je nami doporucovany
profesionalni pfipravek pro zachovani maximalniho vykonu
parni funkce vasi trouby. Dbejte pokynd k pouZiti uvedenych
na obalu. S objednavkami nebo zddostmi o informace se
obracejte na poprodejni servis nebo www.whirlpool.eu

Spole¢nost Whirlpool nenese Zddnou odpoveédnost za skody
vzniklé pouzitim jiného cisticiho prostfedku dostupného na
trhu.

®ZTLUMIT

Klepnutim na tuto ikonu mizete ztlumit nebo zrusit
ztlumeni viech zvuk( a vystrah.

ZAMEK OVLADANI

,Zamek ovladani” vam umoznuje zamknout viechna
tlacitka na dotykové obrazovce, aby nemohlo dojit

k jejich ndhodnému stisknuti.

Pro aktivaci zdmku:

. Klepnéte na ikonu @ .

Pro deaktivaci zamku:

+ Klepnéte na disple;j.

« Potahnéte prstem smérem nahoru pres
zobrazenou zpravu.

VI'CE MODU

Slouzi k volbé $abesového rezimu a pfistupu k fizeni
vykonu.

E PREFERENCE
Slouzi k upravé nékterych nastaveni trouby.

WI—FI

Slouzi ke zméné nastaveni nebo ke konfiguraci nové
domaci sité.

INFO

Slouzi k vypnuti ,UloZit Demo rezim®, resetu produktu
a ziskani dalsich informaci o produktu.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

= = TEPLOTA (°C) / UROVEN DOBA TRVANI ROST
RECEPT FUNKCE  PREDEHREV GRILU (min) A PRISLUSENSTVI
=] Ano 170 30-50 .
L(éysr;:te kolace / kolace z piskotového Ano 160 30-50 “...2“.’
Ano 160 30-50 S
3
PIn&né mouéniky(tvarohovy kol Ano 160-200 308 —J
,Ccheesecake’, zdvin, ovocny kolac) ANo 160-200 35.90 4 1
Alr aFF
=] Ano 150 20-40 3,
Ano 140 30-50 4
Susenky / linecké pecivo
Y P Ano 140 30-50 4 1
Ano 135 40-60 SIS
=] Ano 170 20-40 3
Ano 150 30-50 4
Kolac¢ky / muffin
Y y Ano 150 30-50 4 1
Ano 150 40-60 SN
=] Ano 180-200 30-40 3
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 _\é“_ ]
Ano 180-190 345t o o]
= Ano 9 no-150 |3
Pusinky Ano 90 130-150 .\,,,i—,,_,- " ] -
Ano %0 0160 | 2 e
= Ano 190-250 15-50 2
Pizza / chléb / chléb ,focaccia”
Ano 190-230 20-50 |
) o : ) Cenx 5 3 i
Pizza (tenkd, siln, focaccia) Ano 220-240 25-50 A, A, -
=] Ano 250 10-15 L3
Mrazena pizza Ano 250 10-20 q%, '\;
Ano 220-240 15-30 Lo 3T
Ano 180-190 45-55 3
. . S 4 1
Slané koléce (zeleninové, quiche) Ano 180-190 45-60 A, A—1n
5 3 1
Ano 180-190 45-70* 2 L
E Ano 190-200 20-30 3
Pecivo z listového tésta Ano 180-190 20-40 Uy
5 3 1
Ano 180-190 20-40% | 2 3
Lasagne / flan (pec¢eny puding) / B _ 3
zapékané téstoviny / cannelloni EI Ano 190-200 76 —
: = had =2 = )
FUNKCE i Y
Tradi¢nf Horky vzduch Kon\/venc/nl Gril Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Eco horky
Pecent vzduch
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Jehnéci/teleci/hovézi/vepiové 1 kg EI Ano 190-200 80-110 ;‘}

Veprova pecené s kizi 2 kg X — 170 110-150 ;‘}

Kufe/krélik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 3

Kréita/husa 3 kg =] Ano 190-200 80-130 | 2,

Pecend ryba / v papiloté (filety, vcelku) lzl Ano 180-200 40-60 ;‘}

PInéna zelenina (rajcata, cukety, lilky) Ano 180-200 50-60 -\éu-

Topinky/toasty lfl — 3 (vysoké) 3-6 _\_”5“_'.

Rybi filety / fizky ] — 2 (stredni) 0300 43

Egorgﬁfj{g/;(reybaby / Zebirka / lfl — 2-3 (stfedni-vysoka) 15-30 ** _\_”5“_’. \Q

Pecené kure 1-1,3 kg — 2 (stfedni) 55-70 *** _\_”2“_’_ \]w-

Jehnéci kyta / kyty — 2 (stredni) 60-90 % 3 |

Pecené brambory — 2 (stfedn) 35-55 *** 1;1

Zapékana zelenina — 3 (vysoké) 10-25 ;‘}

Susenky S%y Ano 135 50-70 RS B
=

Ovocné kolace Ovocné Ano 170 50-70 ,\%ﬁ ,\é’ -\n%u- -\n]:u-
koldce

Kulata pizza Kul%zza Ano 210 40-60 2 ot 2

Kol e S oL

E?Eneﬁfigfémafgfgg %O/“la(?argﬁin U e Ano 190 40-20 2 42T

(Uroven 2) / porce masa (Uroven 1) Nabidka

Lasagne a maso Ano 200 50-100 * ,\%’ 1;1

Maso a brambory Ano 200 45-100 % _\%F 1;1

Ryby a zelenina Ano 180 30-50* -\...i—...,- ;‘}

Nadivané maso ) — 200 80-120% 3 |

Naporcované maso (kralici, kurec, - 200 50-100 * l;ﬂ

jehnéci)

* Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytdhnout, zaleZi na vasich pozadavcich.
**Po uplynuti poloviny doby pecenfjidlo obratte.
*** Po uplynuti dvou tfetin doby pecenf jidlo obratte (je-li to tfeba).
JAK POUZIVAT TABULKY PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulky obsahuijf: recepty, je-li nutny pfedehtey, teplota (°C), Groven grilu, doba pecenf (minuty), pfislusenstvi a Uroveri doporucené pro dané pecent.
Doba peceni se pocitd od okamziku vioZenf jidla do trouby bez doby predehfevu (je-li nutny). Teploty a doby peceni maji pouze orienta¢ni charakter,
nebot se odvijeji od mnozstvijidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte nejprve nejnizsi doporucené hodnoty, a pokud jidlo nebude dostate¢né
propecené, zvyste hodnoty nastaveni. Pouzijte dodavané prislusenstvi a nejlépe tmavé zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. Mlzete také
pouzit nddoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tak doba peceni mirné prodlouzi. Chcete-li mit jidlo dobfe upecené, peclivé
dodrzujte rady uvedené v tabulce pecenf tykajici se volby pfislusenstvi (dodavané) a vzdy je umistéte na doporucenou uroven drazek.

Eco horky
vzduch

=

Tradi¢ni

Horky vzduch

Konvencni
Peceni

il

Gril

Turbo Grill

=

Maxi Cooking

CO0K4
FUNKCE
Cook 4
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HORKY VZDUCH + PARA

Doba pripravy

Recept Uroven pary Piedehfev Teplota (°C) (min.) Uroven a pfislusenstvi
NIZKY - 140-150 35-55 3
Sudenky / linecké pecivo NIZKY - 140 30-50 ; ;
NIZKY - 140 40-60 N I
NIZKY - 160-170 30-40 L3
Maly mouénik / muffin NiZKY - 150 050 4T
NIZKY - 150 40-60 R I
Kynuté kolace NiZKY - 170-180 40-60 =
Piskotové kolace NiZKY - 160-170 30-40 =
Focaccia NiZKY - 200-220 20-40 3
Bochnik chleba NIZKY - 170-180 70-100 3
Maly chléb NIZKY - 200-220 30-50 L3
Bageta NIZKY - 200-220 30-50 3
Pe¢ené brambory STR - 200-220 50-70 L3
Teleci/hovézi/vepiové 1 kg STR - 180-200 60-100 3
Teleci/hovézi/vepfové kousky STR - 160-180 60-80 ;
Krvavy rostbif o hmotnosti 1 kg STR - 200-220 40-50 1;
Krvavy rostbif o hmotnosti 2 kg STR - 200 55-65 ;
Jehné¢i kyta STR - 180-200 65-75 L3
Dusené vepfové koleno STR - 160-180 85-100 . 3
Kufe/perlicka/kachna 1-1,5 kg STR - 200-220 50-70 L3
Kufe/perli¢ka/kachna, kousky STR - 200-220 55-65 3
et oty iy STR : 180-200 e
Rybi filé VYSOKY - 180-200 15-30 3
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© TABULKA TEPELNE UPRAVY

Kategorie potravin i Uroven a prislusenstvi : Mnozstvi Informace pro vafeni/peceni
= Cerstvé lasagne _\é’_ 500-3 000 g
R i
421
g 0 Pfipravte podle svého oblibeného receptu. Zalijte
5 : L 5 besamelovou omackou a posypte syrem pro dosazenf
<z Mrazené lasagne A 500-30009g  :ideélInfzlatavé barvy pokrmu
P
a
= 3
; “ Pottete olejem a popraste soli a pepfem. Dle vlastni chuti
: Rostbif 3 600-2000g : dochutte ¢esnekem a bylinkami. Po ukoncent piipravy jesté
Hovézi : pred porcovanim nechejte alespor 15 minut odpocivat
: i Pfed pecenim potfete olejem a osolte.
3 Hamb 15-3 : , Lo ,
amburger «m _ Po uplynuti 3/5 doby pecenf obratte.
Pottete olejem a popraste soli a pepfem. Dle vlastni chuti
: Veprova pecené 3 600-2 500 g dochutte ¢esnekem a bylinkami. Po ukoncenf pfipravy jesté
Veprové : pred porcovanim nechejte alespon 15 minut odpocivat.
: L L i Pfed pecenim potfete olejem a osolte.
o Vi b 500-2 000 :
: eprova zebra o g _ Po uplynuti 2/3 doby peceni obratte
= Pottete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/
: Pecené kure 600-3 000 g kofenim. Popraste soli a pepfem. Vlozte do trouby prsnim
Kuie Asvalem nahoru
: . i Pfed pecenim potfete olejem a osolte.
: Fil : 1-5 : ,
S e .. Pouplynuti2/3dobypeceniobratie
3 ) fed pecenim potfete olejem a osolte.
: Kebab d ka
: M il ey Jedna mrizea :Po uplynuti 1/2 doby peceni obratte
: Masova jidla : :
: , : Rovnomeérné rozlozte na mfizku.
Parky&wurstel : l;5~4.€m “ Po uplynuti 3/4 doby pecent obratte
i i .  Potfete olejem a popraste soli a peptem. Podle vlastni chuti
> Opeka[‘ef_l . Filety 05-2,5¢cm i dochutte cesnekem a bylinkami
: masové file :
S rybi filé Y Zmrazené rybi 05-25cm Potfete olejem a popraste soli a pepfem. Podle vlastni chuti
IS filety o oo JOCTIUEEE CeSNEKEM 2 bylinkami
é Mutle ‘eden plech 3 Posypte nadrobenym chlebem a ochutte olejem,
(ED ) P Cesnekem, paprikou a petrzelkou
I~ Grilované Slavky 4 jedenplech
> mofiské plody 2 i Potrete olej Ste soli fem. Podle vlastni chuti
o . L4 3 . : Pottete olejem a popraste solf a pepfem. Podle vlastni chuti
& Garnaty i = ) Jeden plech dochutte ¢esnekem a bylinkami
Krevety ,‘.iﬁ 1 3 ' jeden plech
Brambory 3 5001500 g Nakra’jejte na kousky a pfed v!oiem’m do trouby pokapejte
oL, — : : olejem, osolte a dochutte bylinkami
: Pe¢end - e o
: zelenina PInéna zelenina 100-500 g kazdy  Potfete olejem a popraste soli a pepfem. Podle viastni chuti
Jing zelenina ; 500-1500 9 : dochutte ¢esnekem a bylinkami
: : Nakréjejte na kousky a pfed vlozenim do trouby pokapejte
‘Z’: Brambory 1 plech : olejem, osolte a dochutte bylinkami
> : , . .
= Ly P03 : Posypte nadrobenym chlebem a ochutte olejem,
i Rajcata inf==ir 1 plech i Cesnekem, paprikou a petrzelkou
N :
: Gratinovana Paprik 3 1 plech : Pripravte podle svého oblibeného receptu. Posypte syrem
: zelenina Y e pro dosazeni idedInf zlatavé barvy pokrmu
Brokolice S 1 plech ‘
- P  Piipravte podle svého oblibeného receptu. Zalijte
Kvétak %,\%, 1 plech i beSamelovou omackou a posypte syrem pro dosazeni
. 3 idedIni zlatavé barvy pokrmu
Jiné —w 1 plech
Aueennn v al/r  J ~ M
PRISLUSENSTVI Pecici plech Odkapavaci plech /
Rott nebo dortova forma hluboky plech Odkapévaci plech/  Odkapévaci plech

nebo plech na pecenf
na rostu

plech na pecenf s 500 ml vody

na rostu
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Kategorie potravin

. Uroven a prislusenstvi : Mnozstvi : Informace pro vafeni/peceni

Pfipravte tésto na piskotovy kolac bez tuku v mnozstvi
2 0,5-1,2 kg 500-900 g. Nalijte na pecicim papirem vylozeny

"""""""""""""""""""""""""""""""""""""" o a vymastény pecici plech
Vlypracujte tésto z 500 g mouky, 200 g soleného masla,
ey 3 5 200 g cukru a 2 vajec. Pridejte ovocnou esenci. Nechejte
8 : Susenky — 02-06kg vychladnout. Tésto rovnomérné roztdhnéte a vytvarujte
= S podle svych predstav. Susenky pokladte na pecici plech
S P . o Ny i
O : Zakusky z odpalovaného tésta 3 1 plech Rovno}meme rozloZte na pecicf plech. Pfed pouzitim
e nechejte vychladnout
O Vlypracujte tésto z 500 g mouky, 200 g soleného masla,
=5 200 g cukru a 2 vajec. Pfidejte ovocnou esenci. Nechejte
S : Ovocny kola¢ ve formé 3 0,4-1,6 kg g vajec. Jte o . - eche
e : N Y vychladnout. Tésto rovhomérné roztdhnéte a vlozte do
e, formy. Naplfite marmeladou a upecte
: Pripravte si smés krajenych jablek, piniovych ofech(, skofice
Jabledny zavin 3 0416 k a muskatového ofisku. Do panve viozte kousek masla,
y — ©X9 posypte cukrem a vafte 1015 minut. Zarolujte spolu
...................................................... s téstem a vnéjsi cast prelozte
Tésto vlozte do kolacové formy, jejiz dno vysypte
PInény ovocny kola¢ qéﬁ, 0,5-2 kg strouhankou, aby nasékla stadvu z ovoce. Naplrite krdjenym
.............................................................. Cerstvym ovocem smichanym s cukrem a skofici
- 2 B i Tésto vlozte do formy na kolac pro 8-10 porci a propichejte
SLANE KOLACE A 800-12009 je vidlickou. Tésto naplrite podle svého oblibeného receptu
: “ Pripravte tésto podle svého oblibeného receptu na
Zemle Y 3  60-150 g kazdy i p3eni¢ny chléb. Pfed kynutim upravte do tvaru zemle. Na
...................................................................................................................................... e, TOUDE Nastavte prislusnou funkei kynuti S
Pfipravte tésto podle svého oblibeného receptu na
@ ' Sendvicovy bochnik ve formé & 2., 400-600 g kazdy : pseni¢ny chléb. Pred kynutim umistéte do nadoby na chléb.
= Na troubé nastavte pfislusnou funkci kynutf )
O
2 : B : Pfipravte tésto podle svého oblibeného receptu a rozlozte
Velgchlep ™ 020009 peticiplecn
 Pfipravte tésto podle svého oblibeného receptu na
Bagety ™ 3 ZOO 300 g kazdy : psenicny chléb. Pfed kynutim upravte do tvaru bagety. Na
...................................................................................... eeeeeeeeessnnnnsnnnn TOUDE nastavte plislunou funkikynutt
Plzza slaba 2 : kulaty plech i Tésto na pizzu piipravte ze 150 ml vody, 15 g drozdi,
...................................................................................................................................... T 200 225 g mOUky OleJe a SO|| NEChte JeJ nakynout pOmOCl
* Pizza silna 2 kulaty plech - piislusné funkce trouby. Tésto rozrolujte na lehce vymastény
— i pecici plech. O;'q‘obte napr. rajcaty, mozz'z‘a”r”ellou a sun'lggg ........
N :
N
o

PRISLUSENSTVI

5 3 1

T=4vrstvy i Vyjméte z obalu. Rovnomérné rozlozte na miizku
ARTA ARs — H

5 4 2 1

B e R PN ——— P W—"

[ VI ~ A== _J R M
Pecici plech Odkapavaci plech /
. pie hluboky plech Odkapédvaci plech/  Odkapéavaci plech
Rost nebo dortové forma . .
na roztu nebo plech vnta peCeni  plech na peceni s 500 ml vody
na rostu
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CISTENI A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv udrzby

a cisténi se ujistéte, ze trouba

stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice.
spotiebice.

VNEJSI POVRCHY

« Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostiedku. Nakonec je otfete
suchym hadfikem.

« Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici
prostiedky. Jestlize se tyto prostfedky presto
nedopatienim dostanou do styku s troubou,
ihned potfisnény povrch otrete vihkym hadfikem
z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout
a teprve poté ji Cistéte — nejlépe, je-li stale jesté
tepld, aby se dobfe odstranovaly veSkeré usazeniny
nebo zbytky jidla. Pro vysuseni kondenzatu
vytvofeného v dusledku peceni jidel s vysokym
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté ji vytiete pomoci hadfiku nebo houbicky.

« Nachazi-li se na vnitinich plochach odolna
$pina, pro dosazeni optimalnich vysledkt cisténi

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé
prostfedky, nebot by tim mohlo
dojit k poSkozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni rukavice.
Pied provadénim jakékoliv udrzby
musi byt trouba odpojena od
elektrické sité.

doporucujeme spustit funkci automatického
c¢isténi.
« Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostfedkem.

+ Pro usnadnéni ¢isténi lze dvifka vymontovat
z pant(.

PRISLUSENSTVI

+ lhned po pouziti vlozte pfisluSenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jeSté horké,
pouzijte kuchynské chiapky. Zbytky jidel
odstranite vhodnym kartackem nebo houbickou
na nadobi.

NADRZKA

Z dlvodu zajisténi trvalé optimalni vykonnosti trouby

a zabranéni vzniku usazovani vodniho kamene

vam doporucujeme pravidelné pouzivat funkce

Nypousténi” a,Odvapnéni”,

Pokud jste delsi dobu nepouzivali funkci ,Horky vzduch

+ Para”, diirazné doporucujeme aktivovat cyklus peceni

s prazdnou troubou Uplnym naplnénim nadrzky.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

Odpojte troubu od elektrické sité.

Vyjméte bocni vodici mfizky.

Sejméte kryt zarovky.

Vyménte zarovku.

Kryt zarovky nasadte zpét a pevné jej zatlacte, aby
dobfe zapadl.

Instalujte zpét bocni vodici mrizky.

. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

4@‘

u b WN =

N o

Upozornéni: Pouzivejte pouze halogenové zarovky T300 °C,
20-40 W/230 V typu G9. Zarovka, kterou je spotiebi¢ vybaven,
je specialné navrzena pro domaci spotiebice a neni vhodna
pro véeobecné osvetleni mistnosti v domdacnostech (smérnice
EU 244/2009). Zarovky Ize zakoupit v servisnim stiedisku.

Pouzivate-li halogenové Zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstl je mohou poskodit.
Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

- Prejete-li si dvirka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zapadky smérem doll, dokud
nedojde k jejich odjisténi.

Z.

« Dvitka dobre uzaviete. Pevné je drzte obéma
rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, ze je budete
nepfetrzité zavirat a soucasné za né tahnout,
dokud se neuvolni z usazeni. Odlozte dvifka na
stranu na mékky povrch.

Casto kladené otazky k Wi-Fi

. CS

Dvirka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

« Dvitka posurite smérem doll a poté je zcela
oteviete. Posurite zapadky smérem doll do jejich
plvodni polohy: Ujistéte se, ze jste je posunuli
dold az na doraz.

« Spravnou polohu zdpadek zkontrolujete tak, ze na
né lehce zatlacite.

| o

« Zkuste dvifka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak
neni, vySe uvedené kroky zopakujte: Pokud dvirka
spravné nefunguji, mohou se poskodit.

Wi-Fi nenf dostupné v Rusku

Které Wi-Fi protokoly jsou podporovany?

Instalovany adaptér Wi-Fi podporuje Wi-Fi b/g/n pro
evropské zemé.

Jaka nastaveni je tfeba nakonfigurovat ve smérovaci?
Jsou vyzadovana nasledujici nastaveni smérovace:
povoleno 2,4 GHz, Wi-Fi b/g/n, aktivovano DHCP a NAT.
Ktera verze WPS je podporovana?

WPS 2.0 nebo vyssi. Ovérte v dokumentaci ke smérovacdi.
Existuji néjaké rozdily mezi pouzivanim chytrého telefonu
(nebo tabletu) s operacnim systémem Android nebo iOS?
MuUzete pouzit libovolny operacni systém, kterému davate
prednost.

Mohu pouzit sdileni mobilniho internetu 3G namisto
smerovace?

Ano, ale cloudové sluzby jsou navrzeny pro trvale
pfipojena zafizeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda funguje domaci pfipojeni

k internetu a zda jsou povoleny funkce bezdratového
pfipojeni?

Vasi sit mlzete vyhledavat prostfednictvim svého
inteligentniho zafizeni. Pfed pokusem deaktivujte viechna
ostatni datova pfipojeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda je spotiebic pfipojen k moji
domaci bezdratové siti?

Otevrete konfiguraci svého smérovace (viz prirucku ke
smérovaci) a zkontrolujte, zda je adresa spotrebi¢e MAC
uvedena na strance pfipojenych bezdratovych zafizeni.
Kde najdu MAC adresu zarizeni?

Stisknéte ,Nastaveni” a potom se dotknéte ikony Wi-

Fi nebo se podivejte na spotrebic: Zde je stitek, ktery
obsahuje adresy SAID a MAC. Adresa MAC se sklada

z kombinaci ¢isel a pismen a zacina, 88:e7"

Jak mohu zkontrolovat, zda je bezdratova funkce
spotiebice povolena?

Pomoci chytrého zafizeni a aplikace 6™ Sense Live
zkontrolujte, zda je sit spotfebice viditelna a pfipojena do
cloudu.

Existuje néco, co mlze zabranit tomu, aby se signal dostal
ke spotrebici?

Zkontrolujte, zda zafizeni, ktera jste pripojili, nevyuzivaji
celou dostupnou Sirku pasma.

Ujistéte se, Ze vase zafizeni s povolenou siti WiFi
neprekracuji maximalni pocet povoleny smérovacem.

Jak daleko by mél byt smérovac od spotiebice?
Obvykle je signal Wi-Fi dostatecné silny, aby pokryl nékolik
mistnosti, ale velmi to zavisi na materialu stén. Silu signalu
muzete zkontrolovat umisténim chytrého zafizeni vedle
spotrebice.

Co mohu délat, kdyz spotiebi¢ neni v dosahu bezdratového
pripojeni?

K rozsiteni pokryti domdci sité Wi-Fi mizete pouzit
specialni zafizeni, jako jsou pfistupové body, opakovace
Wi-Fi a pfemosténi prostrednictvim elektrické sité (nejsou
dodavana se spotfebicem).

Jak zjistim jméno a heslo své bezdratové sité?

Podivejte se do dokumentace ke smérovaci. Na smérovaci
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je obvykle stitek s informacemi, které potiebujete

k pfistupu na stranku nastaveni zafizeni prostfednictvim
pripojeného zafizeni.

Co mam délat, kdyz mij smérovac pouziva kanal sousedni
sité Wi-Fi?

Nastavte smérovac tak, aby pouzival kanal vasi domaci sité
Wi-Fi.

Co méam délat, pokud se na displeji objevi =" nebo
spotiebi¢ nemize vytvorit stabilni spojeni s mym domacim
smérovacem?

Spotiebi¢ muze byt Uspésné pripojen k smérovaci, ale
nema pfistup k internetu. Pokud chcete spotiebic pfipojit
k internetu, musite zkontrolovat nastaveni smérovace a/
nebo operatora.

Nastaveni smérovace: Zapnuty NAT, spravné nakonfigurovany
firewall a DHCP. Podporovana sifrovani hesla: WEP, WPA, WPA2.
Pokud chcete vyzkouset jiny typ Sifrovani, nahlédnéte prosim do

pravdépodobné nebudete moci pfipojit vas spotiebi¢ do cloudu.
Adresa MAC zafizen je jeho jedinecny identifikator. PoZadejte
svého poskytovatele internetovych sluZeb o pfipojent jinych
zafizeni nez pocitacd k internetu.

Jak mohu zkontrolovat, zda jsou data pfenasena?

Po nastaveni sité vypnéte napajeni, pockejte 20 sekund

a zapnéte spotrebic: Zkontrolujte, zda aplikace zobrazuje
stav uzivatelského rozhrani spotiebice.

Néktera nastaven( trvaji nékolik sekund, nez se v aplikaci zobraz.
Jak mohu zménit svij ucet Whirlpool, ale ponechat své
spotiebice pripojené?

MuUzete si vytvorit novy Ucet, ale nezapomente odebrat
vase spotiebice ze starého uctu pred jejich pfesunutim na
vas novy ucet.

Vymeénil jsem smérovac - co musim udélat?

MuUzete bud'zachovat stejna nastaveni (ndzev sité a heslo),

prirucky ke smérovadi.

Nastaveni operatora: Pokud vas poskytovatel internetovych
sluzeb urcil pocet adres MAC, které se mohou pfipajit k internetu,

nebo odstranit pfedchozi nastaveni ze spotrebice a znovu
nakonfigurovat nastaveni.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

Trouba nefunguje.

Na displeji je
pismeno ,F*
nasledované Cislem
nebo pismenem.

Dojde k vypadku
elektrické energie
v domé.

Trouba se nezahfiva.

Na displeji je
zobrazena ikona = .

Konektivita neni

podporovana.

i Mozna pfricina

i Redeni

 Pferudeni napdjeni.

.kaontrqujte, zda je sit podnapetlm a zda je trouba
‘pfipojena k elektrickému napdjeni. Vypnéte a opét
' zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha pretrvava.

- Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
-zdkazniky a uvedte Cislo nasledujici za pismenem ,F”.
Stisknéte &, klepnéte na @ a poté zvolte ,Obnovit
‘tovarni nastaveni”,

~Veskera ulozend nastaveni budou vymazéna.

- Zkontrolujte, zda je zatizitelnost domaci sité alespon

:3 kW. Pokud neni, snizte vykon na 13 A. Pro tuto Upravu
" stisknéte &, zvolte @ ,Vice m6di” a poté ,Rizeni

vykonu”.

Je spustény rezim demo.

Stisknéte &, klepnéte na @ ,Info” a poté zvolte ,Ulozit
Demo rezim"” a opustte nabidku.

~ Wi-Fi r'éﬂu‘terje vypnljfy.
:Byly zménény vlastnosti

routeru.

:Bezdratové pfipojeni

nedosahuje ke spotfebici.

. Trouba nemUzZe navazat

stabilni ptipojeni k domaci
siti.

‘Konektivita neni
_podporovana.

:Zkontrolujte, zda je Wi-Fi router pfipojeny k internetu.

Zkontrolujte, Ze je v blizkosti spotfebice dostatecné silny

-signal Wi-Fi.

Zkuste provést restart routeru.

Viz oddil ,Casto kladené otazky k Wi-Fi*

Pokud doslo ke zméné vlastnosti vasi domaci sité,

_provedte péarovani se siti: Stisknéte &, klepnéte na
,Wi-Fi” a poté zvolte ,PFipojeni k siti”.

. Dalkové ovladani neni ve
-vasi zemi povoleno.

Pfed zakoupenim ovérte, zda je ve vasi zemi povoleno
-délkové ovladani elektronickych spotfebica.

2

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:
na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kédu,
pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi

[ ] kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifikacnim stitku produktu.
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